ПАСПОРТ КОМПЕТЕНЦИИ
«Общая характеристика компетенции»
Шифр и наименование компетенции ПК-3 способностью организовывать и осуществлять учебно-профессиональную и учебно-воспитательную деятельности в соответствии с требованиями профессиональных и федеральных государственных образовательных стандартов в ОО СПО
Тип компетенции - профессиональные 
Образовательный стандарт (уровень образования) 44.03.04 Профессиональное обучение (по отраслям) (уровень бакалавриата)
[bookmark: _GoBack]Профессиональный стандарт (при наличии) «Педагог профессионального обучения, профессионального образования и дополнительного профессионального образования»
Описание компетенции.
В ходе освоения образовательной программы обучающийся должен
знать 
- особенности обучения в образовательных учреждениях профессионального образования различного уровня и типов;
- принципы, формы и методы, содержание правового обучения и воспитания различных категорий населения.
Уметь
организовывать и осуществлять учебно-воспитательную деятельность на основе требований государственных образовательных стандартов и с учетом особенностей конкретного образовательного учреждения, возрастных и иных особенностей обучающихся.
владеть навыками 
технологией проектирования, организацией проведения занятий по обще-профессиональным и специальным дисциплинам, практическому (производственному) обучению.
 «Планируемые уровни сформированности компетенции выпускника»

	Уровни компетенции
	Содержательная характеристика уровней

	Базовый
	Знает:
особенности обучения в образовательных учреждениях профессионального образования различного уровня и типов.
Умеет:
организовывать учебно-воспитательную деятельность на основе требований государственных образовательных стандартов 
Владеет:
технологией организации  занятий по общепрофессиональным и специальным дисциплинам.

	Повышенный
	Знает:
принципы, правового обучения и воспитания различных категорий населения.
Умеет:
организовывать и осуществлять учебно-воспитательную деятельность на основе требований государственных образовательных стандартов 

Владеет:
технологией организации и проведения занятий по общепрофессиональным и специальным дисциплинам.

	Высокий
	Знать:
принципы, формы и методы, содержание правового обучения и воспитания различных категорий населения.
Умеет:
организовывать и осуществлять учебно-воспитательную деятельность с учетом особенностей конкретного образовательного учреждения, возрастных и иных особенностей учащихся
Владеет:
технологией проектирования, организацией проведения занятий по общепрофессиональным и специальным дисциплинам, практическому (производственному) обучению.



































ПРОГРАММА ФОРМИРОВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и наименование компетенции ПК-3 способность организовывать и осуществлять учебно-профессиональную и учебно-воспитательную деятельности в соответствии с требованиями профессиональных и федеральных государственных образовательных стандартов в ОО СПО
	Последовательность освоения компетенции в образовательной программе
	Этапы освоения компетенции

	
	Теоретический (знать)
	Модельный (уметь)
	Практический (владеть)

	1 курс

	Педагогика
	+
	
	

	Санитария и гигиена на предприятиях общественного питания
	+
	+
	+

	Экспертиза пищевых продуктов
	+
	+
	+

	Физиология питания
	+
	+
	

	Микробиология пищевых продуктов
	+
	+
	+

	Черчение
	+
	+
	+

	Пищевая химия
	+
	+
	+

	Технология приготовления полуфабрикатов кулинарной продукции
	+
	+
	+

	Обслуживание потребителей организаций общественного питания
	+
	+
	+

	Стандартизация и сертификация в сфере обслуживания
	+
	+
	+

	Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции
	+
	+
	+

	Дезинфекция, дезинсекция, дератизация
	+
	+
	+

	Психология делового общения 
	+
	+
	+

	
	
	
	

	2 курс

	Педагогика
	+
	+
	

	Эргономика
	+
	+
	+

	Электротехника и электроника в пищевой промышленности
	+
	+
	+

	Методика профессионального обучения
	+
	+
	+

	Методика воспитательной работы
	+
	+
	+

	Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции
	+
	+
	+

	Технология приготовления сложных хлебобулочных и кондитерских изделий
	+
	+
	+

	Организация производства на предприятиях общественного питания
	+
	+
	+

	Техническое оснащение организаций общественного питания / Аксессуарное обеспечение организаций общественного питания
	+
	+
	+

	Хранение и консервирование пищевого сырья и продукции / Пищевая ценность продуктов питания
	+
	+
	+

	Электрооборудование на предприятиях общественного питания / Энергетические установки учреждений общественного питания
	+
	+
	+

	Технология приготовления холодных десертов / Технология приготовления горячих десертов
	+
	+
	+

	Технология приготовления холодных напитков / Технология приготовления горячих напитков
	+
	+
	+

	Педагогический эксперимент в профессиональном образовании / Методы педагогических исследований
	+
	+
	+

	3 курс

	Кухни народов мира / Кухни народов Поволжья
	+
	+
	+

	Рекламные технологии в ресторанном бизнесе / Продвижение товаров и услуг в ресторанном бизнесе
	+
	+
	+

	 Товароведение продовольственных товаров / Товароведение продукции общественного питания
	+
	+
	+

	5 курс

	Государственная итоговая аттестация

	Государственный экзамен
	
	+
	+

	Выпускная квалификационная работа
	
	+
	+




